Herzlich Willkommen
Im Westfalischen Hof
-seit 2001

GenieBen Sie unsere Spezialitaten — mit Liebe zubereitet und serviert, wie
es die dalmatinische Gastfreundschaft verlangt.
“Willkommen und guten Appetit!”



Ob Taufe, Kommunion, Konfirmation, Geburtstag, ein Jubilaum oder ein anderer
festlicher Anlass — wir bieten Ihnen den passenden Rahmen, um diesen besonderen
Tag gemeinsam mit Familie und Freunden in stilvoller Atmosphare zu geniel3en.

Im Restaurant Elbschetal in Wetter (Ruhr) richten wir Feiern mit bis zu 40 Personen
aus — gemutlich, persoénlich und individuell abgestimmt auf Ihre Winsche.

FUr groBere oder auch kleinere Gesellschaften steht Ihnen zusatzlich unser zweites
Haus zur Verflgung:

Im Westfalischen Hof erwarten Sie:

Ein separater Festsaal fur bis zu 100 Personen — mit eigener Theke, Buhne fur Musik
oder Reden, eigenen Sanitaranlagen und viel Platz fur eine ungestdrte Feier im
geschlossenen Rahmen.

Zudem bieten wir gemutliche Raume fur bis zu 40 Personen, ideal fUr kleinere Feiern
in stilvollem Ambiente.

Ab 20 Personen servieren wir gerne auch ein Buffet, individuell abgestimmt auf Ihre
Wunsche und die Art der Veranstaltung.
® |hre Feier kann auf Wunsch auch auBerhalb unserer regularen Offnungszeiten
stattfinden — sprechen Sie uns einfach an!

Wir unterstltzen Sie bei der Planung von A bis Z:
 Individuelle MenUs & Buffets
/ Dekoration & Raumgestaltung
 Persdnliche Beratung rund um Ablauf, Musik & Technik
Unser Ziel ist es, Ihre Feier zu einem unvergesslichen Erlebnis zu machen — kulinarisch,
herzlich und professionell organisiert.

Sprechen Sie uns gerne an — wir freuen uns auf lhre Anfrage und beraten Sie
unverbindlich.

R Tel:02335 9750 »“E-Mail: info@hotel-elbschetal.de
Qe Tel:02335 4413  »~E-Mail: info@hotel-westfaelischerhof.de
& www.hotel-elbschetal.de / www.hotel-westfaelischerhof.de



VORSPEISEN

Rinderkraftbruhe
mit GemuUseeinlage
6 €

Franzdsische Zwiebelsuppe

gratiniert mit Gouda
6 €

Brot & Aioli
flr 2 Personen
8 €

VESTVALISCHER HOV

Gebackener Camembert*

Brot | Preiselbeeren | Pfirsich
15 €

Als Vorspeise
8 €

Thai- Curry

Reis | Grillgemuse | ErdnUsse | Mango-Kokos -
Currysauce
17 €

FISCH

Rotbarschfilet*
Remouladensauce | Bratkartoffeln
18 €
Lachsfilet

Sauce Beérnaise | Grillgemuse | Baked Potatoe |
Sour Cream

21€

Liebe Gaste, sollten Sie von Allergien betroffen sein, melden Sie sich bitte. Unsere separate
Allergiekarte gibt Innen Auskunft Uber die in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten.



fpeschaile

GRILLSPEZIALITATEN

Cevapcici*

Djuwetschreis | Zwiebeln | Ajvar
15 €

Leber*
Schweineleber | gerdstete Zwiebeln | Bratkartoffeln

15 €
Grillmix*

Hahnchenfilet | Cevapcici | Leber | Djuwetschreis |
Zwiebeln | Ajvar

16 €
Pljeskavica Spezial*

Hacksteak gefullt mit Schafskase | Djuwetschreis |
Zwiebeln | Ajvar

18 €

Bauern Teller*

Schweinefilet | Cevapcici | Schweineleber |
Djuwetschsauce | Pommes

21€

Grillteller*

Schweinekotlett | Hacksteak | Cevapcici | Hdhnchenfilet |
Speck | Pommes | Zwiebeln | Ajvar

22 €
Zagreb Teller*

Schnitzel | Schweinefilet | Rumpsteak | Hacksteak | Speck
| Zwiebeln | Pommes

27 €

*zu diesen Gerichten gehort ein Salat vom Salatbuffet



fpeschaile

HAUPTGANG

Schweineschnitzel ,Wiener Art“*

Mit Pommes
16 €
Wahlweise mit:
Paprikasauce +2 €
Pfeffersauce +2 €
Champignonsauce +2 €

Cordon Blue*

Schweineschnitzel gefullt mit Kase & Schinken
Pommes

19 €
Krustchen*

Schnitzel | Champignons | Sauce Bérnaise
mit Kase gratiniert | Pommes

20 €
Hahnchenschnitzel*

Sauce Bérnaise | Brokkoli | mit Kase gratiniert
Pommes

22 €
Holzfaller*

Schweineschnitzel | geréstete Zwiebeln | Spiegeleier |
Pommes

20 €
Schweinefilet*
Pfeffersauce | Bratkartoffeln
22 €
Spezialteller*

Cordon Blue | Rumpsteak
Schweinefilet | Sauce Bearnaise | Pommes

27 €

*zu diesen Gerichten gehort ein Salat vom Salatbuffet



fpeschaile

ARGENTINISCHES RIND DESSERT
Rumpsteak
200g - 25 € Affogato
300g - 33 € Vanilleeis | Espresso
Rinderfil > €

inderfilet SuBkartoffelpommes

200g - 28 € Zimt & Zucker | flussige Nutella
300g - 38 € 7€

Steaks inkl. Salat vom Buffet und Krauterbutter Palatschinken

Garstufen:
Englisch | Medium | Well Done

gefullt mit Vanilleeis | Sahne | Himbeersauce

7€
Sauce & Beilage Eis & HeiR

Pfeffersauce 2,00 € Vanilleeis | heiBBe Kirschen
Sauce Béarnaise 2,00 € 7€
Pommes 400 €
Bratkartoffeln 450 €
Kroketten 4,00 € KLEINE GASTE
GrillgemuUse 4,50 €

GerOstete Zwiebeln 4,00 € Schnitzel .Wiener Art*

mit Pommes & Salat

HEISS o€
, ,Chicken Fingers*®
Café Creme’ 250 € ! ing
Espresso’ 290 € mit Pommes & Salat
Doppelter Espresso ] 290 € 9€ N
Cappuccino' 350 € Cevapcici
Latte Macchiato' 3,90 € mit Pommes & Salat
HeiBe Schokolade 3,00 € 9€

Wusstest du, dass in Deutschland rund ein Drittel aller Lebensmittel verschwendet wird?
Wir méchten dem entgegenwirken — deshalb bereiten wir unsere Gerichte auf Wunsch auch gerne in
kleineren Portionen zu.
Sprich uns einfach an — gemeinsam kénnen wir etwas bewegen!



SOFTDRINKS CHEERS TO START

0,33/ 0,5/ .
Coca Colg 136812 350 € 500¢ Frizzante . 0,1l 4,00 €
Cola Zero 13681012 350€ 500 € AperO/ Spf/tZ ' 5 0,2/ 7,00 €
Fanta 35 350 € 500€ Limoncello Spritz 02 700¢€
i ’ ’ 5
Sprite 36 350€ 500€ Hugo - 02l 700¢€
Lillet Wild Berry 021 700¢€
- 0,3/ 0,5/
Saftschorle” 330 € 500 €
Apfelsaft | Maracuja | Schwarze
Johannisbeere | Rhababar W E | N
Spezi % 330€ 500€
0.25/ 0.75 WeiBweine im offenen Ausschank 0.2
Gerolsteiner Sprudel 300€ 650€ Grauburgunder* trocken 550 €
Gerolsteiner Naturell 3,00 € 6,50 € Bacchus* lieblich 550 €
- 0,2/
B/ttgr Lemon3 . 3,00 € Roséwein im offenen Ausschank
Tonic Water ™ 300 € 0,21
Ginger Ale>' 300€ Rosé Spatburgunder trocken 5,50€
Rotweine im offenen Ausschank 0,2l
Merlot* trocken 550 €
HOPFENLIEBE VOM FASS . trocken 550 €
Dalmatiner* lieblich 5,50 €
0,3/ 0,5/
Krombacher Pils 330€ 500¢€
Hdévels “Orginial” 3,30€ 500¢€
Schidsser Alt 330€ 500¢€
Bergmann Spezial 370€ 570€
FLASCHENWEISE GENUSS
Bergmann Schwarzbier 0,331 3,30 €
Benediktiner Weissbier / Alkoholfrei 0,5 500¢€
Krombacher Radler Alkoholfrei 0,33l 3,30¢€
Krombacher Alkoholfrei 0,33 3,30¢€
*Enthalt Sulfite

Zusatzstoffe: I=mit Farbstoff | 2=mit Konservierungsstoffen | 3=mit Antioxidationsmittel | 4=mit
Geschmacksverstdrker | 5=geschwefelt | 6=geschwdirzt | 7=gewachst | 8=mit Phosphat | 9=mit StBungsmittel |
10=enthdlt eine Phenylalaninquelle | 11=Chininhaltig | 12=mit Koffein | 13=Sulfite



DIGESTIF

Regional
Klosterputt 2,50 €
Herdecker Sacktrager 2,50 €
Sprockhdveler Urwurz 2,50 €
Dortmunder Tropfen 2,50 €
August mit Schlips 2,50 €
Nonino Grappa
Grappa Il Merlot 450 €
Grappa Il Moscato 450 €
Grappa Il Chardonnay 450 €
Birkenhoff
Alte Williamsbirne 450 €
Alte Kirsche 450 €
Alte Marille 450 €
Alte Quetsch 450 €
Internationale
Silivovic 2,00 €
Kruschkovac 2,00 €
Julischka 2,50 €
Linie Aquavit 2,50 €
Ossenkamper 2,50 €
Ouzo 2,50 €
Averna 2,50 €
Vodka 2,50 €
Sambuca 250 €
Ramazotti 2,50 €

Zusatzstoffe: 1=koffeinhaltig / 2= mit Farbstoff / 3=mit SUBungsmittel / 4=mit Konservierungsstoff / 5=Brennwert
100mI=1,1Kj(0,26kcal) / 6=enthalt eine Phenylalaninquelle / 7=gefarbt mit Beta-Carotin / 8=mit Taurin / 9=mit
Antioxidationsmittel / 10=mit Geschmacksverstarker /11=geschwefelt / 12=geschwarzt / 13=chininhaltig / 14=gewachst /
15=mit Phosphat / 16=mit MilcheiweiB / 17=mit Sauerungsmittel



